


Selskabs menu forslag

FORRETTER

•	 Jomfruhummer suppe med mousse og grøn olie 
•	 Vesterhavsfisk med vanilje og grønne skud 
•	 Nk laks med sennep og bitre salater
•	 Græskar suppe med kammusling og urter
•	 Vores “Vitello tunato”  sauce tartar, sprød kartoffel
•	 Rillete af and med urter & sprødt

ADD ONS 
Revet trøffel kr 55 - Caviar 10g kr 125

HOVEDRETTER 
Serveres med årstidens garnitur

•	 Glaseret svinebryst med sprøde svær
•	 Kalvespidsbryst med sauce provencale 
•	 Oksefilet med sauce bordelaise
•	 Kalveculotte med sauce espagnole
•	 Vesterhavsfisk med muslinge blanquet

ADD ONS  
Revet trøffel kr 55 - Oksemørbrad kr 125 - Sauce bearnaise kr 40

DESSERTER 

•	 Dessert fra vores a la carte kort 
•	 Signatur lakrids
•	 Æble tartartin med vanilje is
•	 Årstidens mousse med sprødt og nougat is

NATMAD 

•	 Croissanter med hønsesalat og laksesalat 
•	 Pålægsbord 
•	 Frikadeller med kartoffel salat



ARRANGEMENT #1 #2 #3 #4 #5
Længde i timer 6 7 7 7 7
Husets velkomst drink O O
Champagne - premium brand O O
Snack O
Forret O O O O O
Mellemret O O
Hovedret O O O O O
Dessert O O O O O
Vin ad libitum (husets vine)* O O O
Vin ad libitum (husets bedre vine)* O O
Kaffe & te O O O O O
Småkager
Kransekage O O O O
Flødebolle O
Cognac & likør O O O
Bar med øl vand & vin O O O
Natmad O O O O

Pris pr kuvert 725 950 1050 1280 1450

* Vin ad libitum: Hvidvin, rødvin & dessertvin under middagen
** Fri bar: øl, sodavand & vin - i alle timer, fra arrangement start. Herefter efter for-
brug

FAST MENU
vesterhavsfisk - culotte & signatur lakrids

FAST MENU

1/2 time efter arrangementets afslutning tillægges kr 795 pr på begyndt tjenertime + 
forbrug. Eller kr 150 pr person pr på begyndt time inkl. forbrug.



Bordpynt

Bordpynt ved selskab aftales i forbindelse med 
vores selskabsmøde - fx strand tema, små 
blomster dekorationer og vaser. herud over 
afregnes der for ekstra pynt

Duge & servietter

Sammen med jer vælger vi det rette tema for 
servietter og duge. Vores vaskeri har et stort 
udvalg af farver, som vi sammen vælger til vores 
selskabsaftale.

Booking af lokale

Når du reservere lokale på Nymindegab Kro vil du 
modtage en faktura på reservationsgebyr - 
kr 2500 - når beløbet er indbetalt er jeres 
reservation endelig godkendt

Vores lokaler

Vi råder over en stor variation af lokaler, som 
hver især har deres stil. Vi har de små lokaler 
og kokkeskolen til “private dining” og vores 
veranda der rummer op til 150 personer. 

Betalings betingelser

Betalingen sker på dagen med mindre andet 
er aftalt. Ved fremsendelse af faktura, 
faktureres kr 100.

Information 

Alle priser er inkl 25% moms og alle priser er 
enten pr stk, pr enhed eller pr person.
Vores selskabspriser er ved minimum 25 
betalende voksne. 
Ønskes der mindre selskab, kan det aftales 
individuelt.


